
箱
根
宮
城
野

　
「
ざ
ん
ぎ
り
頭
を
叩
い
て
み
れ
ば
文

明
開
化
の
音
が
す
る
」の
落
首
に
も

あ
る
よ
う
に
、そ
れ
ま
で
の
鎖
国
を
と

い
た
こ
と
で
、開
国
か
ら
明
治
期
に
は
、

世
界
各
国
か
ら
文
化
・
風
俗
・
フ
ァッ

シ
ョ
ン
・
料
理
な
ど
、あ
り
と
あ
ら
ゆ

る
も
の
が一
斉
に
日
本
に
流
れ
込
み
ま

し
た
。

　

ビ
ー
フ
シ
チ
ュ
ー
も
そ
の一つ
。ヨ
ー

ロ
ッ
パ
や
ア
メ
リ
カ
で
親
し
ま
れ
て
い

た
料
理
も
、伝
統
的
な
和
食
文
化
し

か
知
ら
な
か
っ
た
当
時
の
日
本
人
に

と
っ
て
は
ま
さ
に
夜
が
明
け
る
か
の
よ

う
な
衝
撃
だ
っ
た
の
で
し
ょ
う
。

　

洋
行
体
験
を
持
つ
文
豪
森
鴎
外
や

夏
目
漱
石
、太
宰
治
な
ど
、当
時
の
名

だ
た
る
文
化
人
た
ち
も
い
ち
早
く
こ

の
新
た
な
文
化
に
親
し
み
、明
治
9

年
開
業
し
た
フ
ラ
ン
ス
料
理
店
の
草

分
け
・
上
野
精
養
軒
へ
足
繁
く
通
う

さ
ま
が
、さ
ま
ざ
ま
な
作
品
に
登
場

し
て
い
ま
す
。

　
「
シ
チ
ュ
ウ
」「
ス
テ
ィ
ユ
」な
ど
明

治
初
期
に
は
ま
だ
呼
び
名
も
定
着
し

て
い
な
か
っ
た
よ
う
で
す
が
、夏
目
漱

石
の「
吾
輩
は
猫
で
あ
る
」（
明
治
38

年
）の
作
中
で
は
、現
在
と
同
じ「
シ

チ
ュ
ー
」の
名
で
記
さ
れ
て
い
ま
す
の
で
、

お
そ
ら
く
こ
の
頃
に
料
理
の
名
前
と

し
て
広
く
定
着
し
た
の
だ
と
考
え
て

い
い
の
で
は
な
い
で
し
ょ
う
か
。

　

ビ
ー
フ
シ
チ
ュ
ー
に
魅
了
さ
れ
た
多

く
の
著
名
人
の
中
に
は
、イ
ギ
リ
ス
へ

の
留
学
体
験
を
持
つ
当
時
の
海
軍
司

令
官
・
東
郷
平
八
郎
も
い
ま
し
た
。留

学
先
の
ポ
ー
ツ
マ
ス
で
食
べ
た
シ
チ
ュ
ー

の
味
が
ど
う
し
て
も
忘
れ
ら
れ
な
か
っ

た
東
郷
は
あ
る
日
、戦
艦
の
料
理
長

ヴェール
3,850円〜4,400円

【冬の味覚フェア】
ビーフシチュー  オニオンスープセット
3,200円

〈サラダ／パンorライス〉

彩 4,100円

バベットスープセット 3,000円

季節のアミューズグルー／季節の
前菜／ライ麦パン／季節のスープ
／①小田原産白身魚のブイヤベー
スor ② バベットステーキ( サシ入
り加工 )or ③宮城野特製ビーフシ
チュー／お茶漬け／自家製プリン

ローストビーフ・刺身・サラダ／ビーフ
シチュー・焼魚／ご飯／みそ汁／漬物
／季節のデザート

季節のスープ／サラダ／パンorライス
／バベットステーキ

じっくりと手間暇をかけて、一週間コトコト煮込む
シェフオール手作りの特製シチュー。

ビーフシチュー
に
ビ
ー
フ
シ
チ
ュ
ー
作
り
を
命
じ
ま
す
。

し
か
し
ビ
ー
フ
シ
チ
ュ
ー
を
見
た
こ
と

も
食
べ
た
こ
と
も
な
い
料
理
長
。ワ
イ

ン
を
始
め
と
す
る
素
材
の
入
手
も
困

難
な
中
、東
郷
か
ら
身
振
り
手
振
り

の
説
明
を
受
け
な
が
ら
、苦
心
惨
憺

し
て
あ
る
ひ
と
つ
の
料
理
を
完
成
さ

せ
ま
し
た
。

　

デ
ミ
グ
ラ
ス
ソ
ー
ス
の
代
わ
り
に
醤

油
と
砂
糖
を
使
っ
た
こ
の
不
思
議
な

料
理
を
さ
っ
そ
く
試
食
し
た
東
郷
平

八
郎
。「
ビ
ー
フ
シ
チ
ュ
ー
と
は
全
く

違
う
が
、こ
れ
は
こ
れ
で
…
」と
つ
ぶ
や

い
た
と
か
、つ
ぶ
や
か
な
か
っ
た
と
か
…
。

　

実
は
こ
の
時
に
料
理
長
が
創
作
し

た
料
理
。１
０
０
年
の
時
を
超
え
て
受

け
継
が
れ
、今
で
は「
肉
じ
ゃ
が
」と
呼

ば
れ
て
日
本
中
で
愛
さ
れ
る
定
番
の

家
庭
料
理
に
な
っ
た
の
だ
そ
う
で
す
。

　

閑
話
休
題
。

　

こ
の
冬
、サ
ン
ダ
ン
ス
箱
根
宮
城
野

で
ご
提
供
す
る「
宮
城
野
特
製
ビ
ー
フ

シ
チ
ュ
ー
」は
、厳
選
し
た
国
産
牛
を

素
材
と
し
て
シ
ェフ
の
オ
ー
ル
手
作
り

で
仕
上
げ
た
シ
チ
ュ
ー
。中
で
も
デ
ミ

グ
ラ
ス
ソ
ー
ス
に
は
た
っ
ぷ
り
と一
週
間

も
の
時
間
を
か
け
て
、じ
っ
く
り
て
い

ね
い
に
煮
込
ん
で
い
ま
す
。

　

ト
ロ
リ
と
と
ろ
け
る
よ
う
な
牛
肉

と
丹
精
込
め
た
デ
ミ
グ
ラ
ス
ソ
ー
ス
と

の
絶
妙
の
ハ
ー
モ
ニ
ー
を
、箱
根
宮
城

野
で
ぜ
ひ
ご
体
験
く
だ
さ
い
。
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3月22日（日）まで

I N F O R M A T I O N

レストランからの
美味しいお便り

※価格は消費税が含まれております。 ※料理は仕入れ状況により食材が変更になる場合がございます。 
※メニューの詳細につきましては、各施設にお問い合わせください。
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