
七つの味を隠し持つ、美味しさと栄養満点の冬素材。

あんこう

伊
豆
高
原

ア
ネ
ッ
ク
ス

　
「
見
た
目
が
悪
い
魚
は
、上
品
な
身
を
持
っ
て
い

て
旨
い
」。そ
ん
な
言
葉
を
ど
こ
か
で
聞
い
た
こ
と

の
あ
る
方
も
多
い
は
ず
。

　

そ
の
代
表
格
と
も
言
え
る
の
が「
あ
ん
こ
う
」

で
し
ょ
う
。ち
ょっ
と
グ
ロ
テ
ス
ク
な
見
た
目
と
は

裏
腹
に
、そ
の
身
に
は
ご
く
淡
泊
で
上
品
な
身
と

独
特
の
味
わ
い
が
隠
さ
れ
て
い
て
、日
本
有
数
の
水

深
を
誇
る
相
模
湾
や
駿
河
湾
周
辺
で
は
冬
の
味

覚
と
し
て
良
く
知
ら
れ
て
い
ま
す
。

　

こ
の
あ
ん
こ
う
。実
は
オ
ス
と
メ
ス
の
身
体
の
大

き
さ
が
ま
っ
た
く
違
う
と
い
う
面
白
い
魚
で
、メ
ス

の
身
体
が
１ｍ
ほ
ど
に
な
る
の
に
対
し
て
、オ
ス
は

何
と
わ
ず
か
数㎝
ほ
ど
の
サ
イ
ズ
し
か
あ
り
ま
せ

ん
。以
前
は
オ
ス
と
メ
ス
が
全
く
別
の
魚
だ
と
思

わ
れ
て
い
た
と
い
う
の
も
頷
け
る
話
で
す
。

　

日
本
人
と
あ
ん
こ
う
の
関
係
は
深
く
、江
戸
時

代
に
は
す
で
に
一
般
に
広
く
味
わ
わ
れ
て
い
た
よ

う
で
、俳
人
の
宝
井
其
角
の
作
に
も「
鮟
鱇
を
ふ

り
さ
け
見
れ
ば
厨
か
な
」と
い
う
句
が
あ
る
よ
う

に
、江
戸
で
は
寒
く
な
っ
て
く
る
と
街
に「
あ
ん
こ

う
鍋
」が
出
回
る
の
が
常
だ
っ
た
よ
う
で
す
。

　

ぷ
る
ぷ
る
と
柔
ら
か
く
ぬ
め
り
が
多
い
た
め
、ま

な
板
に
置
い
て
包
丁
を
入
れ
て
も
す
ぐ
に
身
が
逃

げ
て
し
ま
う
あ
ん
こ
う
を
捌
く
た
め
に
生
み
出
さ

れ
た
独
特
な
捌
き
方
が
あ
り
ま
す
。そ
れ
が「
吊

る
し
切
り
」。あ
ん
こ
う
を
ヒ
モ
な
ど
で
頭
か
ら
ぶ

ら
下
げ
た
状
態
で
、身
を
捌
い
て
い
く
の
で
す
。

　

こ
う
し
て
そ
れ
ぞ
れ
の
部
位
に
切
り
分
け
ら

れ
た
身
は
、俗
に「
あ
ん
こ
う
の
七
つ
道
具
」と
呼

ば
れ
ま
す
。

　

大
身
、皮
、ヒ
レ
、あ
ご
肉
、胃
袋
、卵
巣
、そ
し

て
肝
。こ
の
七
つ
の
部
位
は
、ふ
わ
っ
と
泡
雪
の
よ

う
に
口
で
と
ろ
け
る
身
あ
り
、モ
チ
モ
チ
と
し
た

食
感
あ
り
、格
別
濃
厚
な
肝
の
味
わ
い
も
あ
り
と
、

同
じ
魚
で
あ
り
な
が
ら
食
感
や
味
わ
い
が
大
き

く
異
な
り
、あ
ん
こ
う
一
尾
で
七
つ
の
異
な
る
個
性

が
楽
し
め
る
の
で
す
。

　

あ
ん
こ
う
鍋
は
、こ
の
七
つ
道
具
を
全
て
味
わ

え
る
究
極
の
あ
ん
こ
う
料
理
。

　

東
京
周
辺
で
は
醤
油
味
、茨
城
県
で
は
味
噌

風
味
な
ど
、地
域
ご
と
に
豊
富
で
個
性
的
な
バ
リ

エ
ー
シ
ョ
ン
で
、楽
し
ま
れ
て
い
ま
す
。

　
「
鬼
平
犯
科
帳
」や「
剣
客
商
売
」な
ど
の
作
品

で
知
ら
れ
る
時
代
小
説
作
家
で
あ
り
、ま
た
日
本

を
代
表
す
る
グ
ル
メ
作
家
の
一
人
と
し
て
も
知
ら

れ
る
池
波
正
太
郎
も
、あ
ん
こ
う
を
こ
よ
な
く
愛

し
た
一
人
。食
事
シ
ー
ン
や
料
理
シ
ー
ン
の
描
写
に

並
々
な
ら
ぬ
情
熱
を
傾
け
た
こ
の
大
作
家
も
、文

中
で
あ
ん
こ
う
の
捌
き
方
や
味
わ
い
な
ど
に
触
れ

て
い
ま
す
。

　

そ
ん
な
あ
ん
こ
う
独
自
の
ぷ
る
ぷ
る
の
身
の
正

体
は
美
容
に
最
適
な
コ
ラ
ー
ゲ
ン
。ま
た
血
を
サ

ラ
サ
ラ
に
す
る
ビ
タ
ミ
ン
Ａ
や
ビ
タ
ミ
ン
Ｂ
２
老
化

を
押
さ
え
る
働
き
の
あ
る
ビ
タ
ミ
ン
Ｅ
な
ど
も
豊

富
に
含
ん
で
い
ま
す
。

　

美
味
し
い
上
に
栄
養
た
っ
ぷ
り
の
冬
の
味
覚
、あ

ん
こ
う
鍋
。こ
の
冬
は
ぜ
ひ
、七
つ
の
味
わ
い
を
締

め
の
雑
炊
ま
で
心
ゆ
く
ま
で
堪
能
し
て
み
て
く
だ

さ
い
。

国産黒毛和牛ロースの
ローストビーフ 季節の野菜添え
3,800円
前菜／彩サラダ／自家製季節のスープ／国産黒毛和
牛ロースのローストビーフと季節の野菜添え／パンまた
はライス／デザート

季節の御膳 3,780円
前菜盛り合わせ／刺身2点盛り／てんぷら／茶碗蒸し／牛肉
と豚肉のしゃぶしゃぶ／白飯／味噌汁／香の物／デザート

お任せ海鮮丼と彩野菜のおもてなし　
3,240円
彩野菜のバーニャカウダ／大きな茶碗蒸し／おばんざい
3種盛り合わせ／海鮮丼／味噌汁／香の物／デザート

アンコウ鍋御膳 3,980円
前菜盛り合わせ／刺身2点盛り／てんぷ
ら／茶碗蒸し／アンコウ鍋／白飯／味
噌汁／香の物／デザート
※別途雑炊用卵・薬味をご用意しています。

『旬魚』伊豆高原のおもてなし 4,400円
先付／てんぷら／茶碗蒸し／刺身5点盛り／小鉢／絹
引きうどん／白飯／あら汁／香の物／デザート

【冬の味覚フェア】
三色海鮮丼 1,980円
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※価格は消費税が含まれております。 ※料理は仕入れ状況により食材が変更になる場合がございます。 
※メニューの詳細につきましては、各施設にお問い合わせください。
※価格は消費税が含まれております。 ※料理は仕入れ状況により食材が変更になる場合がございます。 
※メニューの詳細につきましては、各施設にお問い合わせください。




