
日本人の心のひだに染みこむような、
「ほっ」とする温かさと美味しさを。

貝類
熱
海

　

日
本
人
と
貝
の
関
係
は
古
く
５
千

年
～
７
千
年
も
の
昔
に
ま
で
遡
り
ま

す
。

　

四
方
を
海
に
囲
ま
れ
た
日
本
で
は
、

近
海
で
す
ぐ
に
採
取
で
き
る
貝
を
そ

の
頃
か
ら
日
常
的
に
食
し
、そ
の
味
わ

い
に
親
し
ん
で
き
ま
し
た
。明
治
10
年

に
モ
ー
ス
博
士
が
発
見
し
た
縄
文
時

代
後
期
の
遺
跡
、大
森
の
貝
塚
か
ら

も
そ
の
証
と
し
て
数
多
く
の
土
器
や

生
活
道
具
と
と
も
に
大
量
の
貝
殻
が

発
見
さ
れ
て
い
ま
す
。

　

そ
ん
な
長
い
歴
史
を
通
し
て
日
本

人
が
親
し
ん
で
き
た
貝
類
は
そ
の
種

類
も
数
多
く
、平
安
時
代
の
宮
中
で

は
す
で
に
、浅
蜊
や
蛤
は
も
ち
ろ
ん
、

栄
螺
子（
さ
ざ
え
）や
蠣（
か
き
）、蜆

（
し
じ
み
）、胎
貝（
い
が
い
）な
ど
の
貝

類
が
食
べ
ら
れ
て
い
た
こ
と
が
当
時
の

文
献
に
も
記
さ
れ
て
い
ま
す
。

　

中
で
も
特
に「
漁
る（
あ
さ
る
）」か

ら
名
づ
け
ら
れ
た
と
さ
れ
る
浅
蜊
は
、

歴
史
上
も
っ
と
も
食
さ
れ
て
き
た
貝

類
の
代
表
格
で
、沿
岸
部
は
も
と
よ

り
海
か
ら
離
れ
た
内
陸
部
へ
も
広
く

塩
と
と
も
に
送
ら
れ
て
い
た
と
考
え

ら
れ
て
い
ま
す
。江
戸
時
代
に
な
る
と

さ
ら
に
貝
を
食
す
バ
リ
エ
ー
シ
ョ
ン
も

豊
か
に
な
り
、多
彩
な
工
夫
や
調
理
に

よ
っ
て
日
常
食
か
ら
高
級
料
亭
ま
で

あ
ら
ゆ
る
シ
ー
ン
で
味
わ
わ
れ
る
定
番

の
食
材
と
な
って
い
き
ま
す
。

　

面
白
い
の
は
江
戸
時
代
に「
節
約

お
か
ず
番
付
」と
い
う
ラ
ン
キ
ン
グ
企

画
が
あ
り
、魚
類
の
２
位
に
貝
料
理

が
挙
げ
ら
れ
て
い
る
こ
と
。数
百
年
も

前
に
現
代
の
雑
誌
と
同
じ
よ
う
な
企

画
に
ま
で
登
場
し
て
い
た
貝
類
。そ
の

意
味
で
も
日
本
人
は
数
千
年
の
歴
史

を
通
し
て
貝
の
美
味
し
さ
を
も
っ
と

も
深
く
知
る
民
族
だ
と
言
っ
て
い
い
で

し
ょ
う
。

　

刺
身
で
良
し
、焼
い
て
良
し
、煮
て

良
し
。貝
類
は
あ
ら
ゆ
る
料
理
で
日

本
人
に
さ
ま
ざ
ま
な
美
味
し
さ
を
提

供
し
て
く
れ
て
い
ま
す
が
、や
は
り
貝

の
美
質
を
も
っ
と
も
深
く
味
わ
う
と

い
う
意
味
で「
出
汁
」の
美
味
し
さ
を

語
ら
ず
に
は
済
ま
せ
ら
れ
ま
せ
ん
。

　

ま
る
で
海
の
滋
味
を
ギ
ュッ
と
凝
縮

し
た
よ
う
な
潮
の
香
り
は
、味
噌
汁

を
飲
む
と
思
わ
ず
ほ
っ
と
す
る
と
い
う

日
本
人
の
Ｄ
Ｎ
Ａ
と
な
っ
て
一
人
ひ
と

り
の
心
の
ひ
だ
に
ま
で
深
く
深
く
染

み
こ
ん
で
い
ま
す
。

　

浅
蜊
、蛤
、そ
し
て「
白
ハマ
グ
リ
」や

「
大
ア
サ
リ
」な
ど
と
呼
ば
れ
、近
年

そ
の
人
気
が
急
上
昇
し
て
い
る
ホ
ン
ビ

ノ
ス
。

　

こ
の
冬
サ
ン
ダ
ン
ス
熱
海
が
供
す
る

「
貝
い
ろ
い
ろ
の
旨
味
鍋
」は
、力
強

く
し
っ
か
り
と
し
た
存
在
感
や
深
い
味

わ
い
な
ど
、そ
れ
ぞ
れ
の
貝
が
持
っ
た

個
性
的
な
味
わ
い
が
鍋
の
中
に
じ
っ
く

り
と
溶
け
出
し
、渾
然
一
体
と
な
っ
て

貝
の
醍
醐
味
を
醸
し
出
す
冬
の
逸
品
。

　

体
の
芯
か
ら
心
ま
で
温
め
て
く
れ

る
よ
う
な
冬
の
貝
の
味
わ
い
を
、ぜ
ひ

ご
存
分
に
ご
堪
能
く
だ
さ
い
。

雪景色 3,950円

小春 2,950円

大楠 5,800円

前菜 3 種盛り／旬魚三種盛／貝色々の旨味
鍋／白身魚のかぶら蒸し／熱海の海鮮サラダ
／揚げ物 2 点盛り／御飯／二種盛り／味噌
汁／季節のデザート

前菜2種盛り／旬魚二種盛り／貝色々の旨味
鍋／白身魚のかぶら蒸し／御飯／二種盛り／
味噌汁／季節のデザート

前菜3種盛り／船盛 旬
魚三種盛／海鮮焙烙焼
／金目鯛煮付け／熱海
の海鮮サラダ／揚げ物
2 点盛り／御飯／二種
盛り／味噌汁／季節の
デザート

【冬の味覚フェア】
猪鍋 2,500円
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※価格は消費税が含まれております。 ※料理は仕入れ状況により食材が変更になる場合がございます。 
※メニューの詳細につきましては、各施設にお問い合わせください。




